一、团队名称
    水产品加工与贮藏团队
二、团队简介

该团队现有教学科研人员6人，其中教授3人、副教授3人，具有博士学位的4人、硕士学位的1人，硕士导师4人，海南省“515人才”工程第二层次1人。现拥有实验室及中试车间面积600多平方米，依托国家对虾加工技术研发分中心和国家罗非鱼加工技术研发分中心，承担食品科学与工程、食品质量与安全专业的本科教学，指导食品科学、农产品加工及贮藏工程、水产品加工及贮藏工程及农业推广硕士“食品加工与安全”硕士的培养任务。近五年来，承担了国家科技支撑计划、国家自然科学基金、海南省重点科技项目、海南省科技兴海项目、产学研一体化资金项目、科技成果应用推广专项、海南省自然基金课题、海南省教育厅课题、海口市科研课题等24项，研究经费833万元。发表论文87篇，其中SCI或EI收录论文16篇，授权国家发明专利7项，获省部级科技奖2项。
三、主要研究方向

1、 热带水产品加工技术及理论
2、 海洋生物及热带食用资源生理活性物质的开发利用技术
3、 热带水产品贮藏保鲜技术
4、 水产品冷冻加工品质检测技术

四、团队负责人及成员（含照片）
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段振华 博士、教授、硕士生导师。团队负责人。研究方向：水产品加工；热带特色食用农产品加工
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申铉日 博士、教授、硕士生导师，团队负责人。研究方向：热带水产品的精深加工；海洋生物资源生理活性物质的分离及评价。
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林向东 教授、硕士生导师，团队成员。研究方向：水产品贮藏与保鲜技术；冷冻水产品品质检测技术
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李永成 博士、副教授、硕士生导师，团队成员。研究方向：生物化工与水产加工
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郑元平 博士、副教授。研究方向：生物技术
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冯爱国 硕士、副教授。研究方向：食品加工机械设备

五、主要项目

	序号
	项目名称
	项目来源

	1
	罗非鱼鱼片OD动力学和OMD形成机制研究
	国家自然科学基金

	2
	基于物性关联的冻罗非鱼鱼片中冰晶含量检测方法及机理研究
	国家自然科学基金

	3
	海南粗榧悬浮细胞合成抗癌三尖杉酯类碱的调控研究
	国家自然科学基金

	4
	基于OD前处理的罗非鱼片VMD行为及机理
	国家自然科学基金

	5
	珍珠贝外套膜胶原蛋白（类V型胶原蛋白）活性肽的制备、生物学活性评价及其构效关系研究
	国家自然科学基金

	6
	水产品加工关键技术研究及产业化开发
	国家“十一五”科技支撑计划

	7
	淡水鱼加工技术研发与产业化示范
	国家“十二五”科技支撑计划

	8
	鱼类胶原蛋白生物医用材料的制备
	教育部留学回国人员科研启动基金

	9
	海巴戟天悬浮细胞培养及其活性成分研究 
	海南省自然科学基金

	10
	椰肉原浆的耐压菌分离及其中温变压协同超高压的影响
	海南省自然科学基金

	11
	以鱼粉生产的高浓度有机废水生产生物肥料的研究与应用示范
	海南省重点科技计划项目


	12
	海南牡蛎深加工技术及应用研究
	海南省重点科技计划项目

	13
	海南优势生鲜农产品冷链贮运关键技术研究 
	海南产学研一体化专项资金

	14
	罗非鱼片真空微冻加工新技术成果的示范推广
	海南省应用技术研发与示范推广专项

	15
	罗非鱼片真空微冻加工关键技术的产业化
	海南产学研一体化专项资金

	16
	海南贝类生物活性物质提取及其产品开发
	海南省科技兴海专项


四、获奖/鉴定成果

	序号
	成果名称
	奖励/鉴定部门

	1
	罗非鱼片真空微冻加工关键技术研究
	海南省科技进步三等奖

	2
	典型水产品加工品质调控关键技术及应用
	全国商业科技进步奖一等奖

	3
	罗非鱼片微冻加工关键技术研究与产业化示范(国际先进)
	鉴定成果，海南省科技厅

	4
	Drying and quality characteristics of fresh tilapia fillets dried with hot air-microwave heating
	第四届海南省高等学校优秀科研成果二等奖

	
	
	

	
	
	

	
	
	


五、代表性论文

	序号
	论文名称
	期刊杂志

	1
	Drying and quality characteristics of fresh tilapia fillets dried with hot air-microwave heating
	Food and Bioproducts Processing

	2
	Preparation and characterization of ascorbic acid microcapsules based on gelatin extracted from tilapia scale
	Asian Journal of Chemistry.

	3
	Enhanced cephalotaxine production in Cephalotaxus mannii suspension cultures by combining glycometabolic elicitation
	Process Biochemistry 

	4
	Effects and action mechanisms of sodium fluoride (NaF) on the growth and cephalotaxine production of Cephalotaxus mannii suspension cells
	Enzyme and Microbial Technology 

	5
	Paclitaxel production using co-culture of Taxus suspension cells and paclitaxel-producing endophytic fungi in a co-bioreactor
	Applied Microbiology and Biotechnology 

	6
	Interactions of Taxol-producing endophytic fungus with its host (Taxus spp.) during Taxol accumulation
	Cell Biology International

	7
	Effects of paclitaxel-producing fungal endophytes on the growth and paclitaxel formation of Taxus cuspidata cells
	Plant Growth Regulation

	8
	Paclitaxel-producing fungal endophyte stimulates the accumulation of taxoids in suspension cultures of Taxus cuspidate
	Scientia Horticulturae

	9
	Characterization of molecular species of collagen in Scallop mantle
	Food Chemistry,

	10
	Fabrication and biological characterization of salmon milt DNA/salmon collagen composite for wound dressing
	Journal of Materials Science: Materials in medicine


六、授权专利

	序号
	专利名称
	类别
	专利号

	1
	一种超声-微波协同提取硫酸软骨素的方法
	发明专利
	ZL201110218137.0

	2
	一种超声波酶解鱼鳔制备抗氧化寡肽的方法
	发明专利
	ZL201110363710.7

	3
	利用罗非鱼制作仿鱼翅产品的方法
	发明专利
	ZL201310086835.9

	4
	一种以罗非鱼加工废水生产氨基酸液体肥料的方法
	发明专利
	ZL201210423999.1

	5
	一种难溶水产胶原蛋白源ACE抑制肽的制备方法
	发明专利
	ZL200910020803.2

	6
	鱼鳔蛋白饮料的制备方法
	发明专利
	ZL200910005477.8

	7
	旋转盘式电热鼓风干燥箱
	实用新型专利
	201020286962.5


七、新产品、新技术

 目前海南省罗非鱼加工量达10万吨/年左右，产品主要出口国外，是海南省农产品中出口量最大的产品。为了提高罗非鱼的附加值，利用罗非鱼加工过程中产生的鱼鳞和鱼皮副产物为原料，采用酶解去杂、生物酶定向剪切、超滤等先进技术，重点解决了罗非鱼胶原蛋白肽产品颜色深、纯度低、分子量大、得率低等问题。产品的检测结果符合QB 2732-2005《水解胶原蛋白》标准。
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罗非鱼胶原蛋白肽

八、产业策划
……
九、其他
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