一、团队名称
热带特色食物资源开发利用

二、团队简介

热带特食物资源开发利用团队现有教学科研人员10人，其中教授3人、副教授4人，讲师及助理3人，博士生导师1人，硕士导师6人，具有博士学位的4人、硕士学位的3人，现有在校研究生20多人。海南省“515人才”工程第二层次1人，第三层次1人。团队负责人为白新鹏教授。
本团队主要从事热带特色生物资源、特种木本油脂与蛋白质资源，生物活性物质及功能食品开发利用，对其物性科学与工程技术进行研究，重点在淀粉转化和改性产品开发技术，特种木本油脂及功能性油脂加工利用、热带农产品功能成份研究及副产品的综合利用，特种蛋白资源加工技术和理论，生物工程改性技术与评价、食品化学与营养研究等方面形成了自己的特色。

现拥有实验室及中试车间面积700多平方米，主要承担食品科学与工程、食品质量与安全专业的本科教学，指导食品生物学、食品科学、农产品加工及贮藏工程、粮食、油脂与蛋白质工程及农业推广硕士“食品加工与安全”等研究生的培养任务。近五年来，承担了国家科技支撑计划、国家自然科学基金、海南省重点科技项目、海南省科技兴海项目、产学研一体化资金项目、科技成果应用推广专项、海南省自然基金课题、海南省教育厅课题、海口市科研课题等30多项，研究经费500万元。发表论文100多篇，其中SCI或EI收录论文20多篇，授权国家发明专利3项，实用新型专利7项，获省部级科技奖7项，出版教材4部，专著3部。

此外，团队特别注重科技成果的转化和应用推广，注重加强与企业的合作，与省内外多家食品加工企业建立了紧密的产学研合作机制，针对市场需求与企业现状，共同开展了多种产品生产关键技术攻关和研发工作。

三、主要研究方向

热带特色食用资源研究与开发

热带农产品功能成份研究。
天然活性物质与功能食品

木本油料及蛋白质综合利用

食品化学与营养

四、团队负责人及成员（含照片）

白新鹏 博士、教授、博士生导师，团队负责人。研究方向：木本油料及蛋白质综合利用、天然活性物质与功能食品、亚临界水技术开发应用研究
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张海德 博士、教授、硕士生导师，团队负责人。研究方向：热带特色食用资源研究与开发，热带农产品功能成份研究。
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黄广民 学士、教授/研究员、硕士生导师。研究方向：功能糖及碳水化合物、生物能源和功能性食品。
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刘石生 博士、副教授、硕士生导师。研究方向：蛋白质工程、酶工程

蒋志国 博士、副教授、硕士生导师。研究方向：天然产物的开发利用[image: image3.jpg]



张云竹 硕士、副教授、硕士生导师。研究方向：天然产物的开发利用

李国胜 硕士、副教授。研究方向：天然产物的开发利用
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范丽霞 硕士、讲师。研究方向：微生物资源开发及利用。
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李  斌   学士  高级实验师、研究方向：分析化学

蔡锦红   助理实验师。
五、主要项目

	序号
	项目名称
	项目来源

	1
	微量山梨醇三油酸酯对棕榈油结晶动力学及物理特征的影响
	国家自然基金委

	2
	木瓜蛋白酶在金属螯合亲和双水相系统中的分配行为及机制研究
	国家自然基金委

	3
	海南橡胶籽高效去氰模式研究
	国家自然基金委

	4
	加工条件下橡胶籽内源β-葡萄糖苷酶原位稳定模式研究


	国家自然基金委

	5
	蛋白质微生物发酵技术研究/2013AA10 2203-08
	863计划子课题

	6
	椰子油在温度梯度场中定向结晶动力学研究
	地方高校国家级大学生创新创业训练计划

	7
	椰子硬壳制备D-木糖、木寡糖产业化
	海南省重点科技项目

	8
	海南产咖啡豆关键香味形成与烘焙技术研究
	海南省科技厅

	9
	椰衣纤维固定化木聚糖酶反应器及木聚糖酶促水解木聚糖动力学研究
	海南省自然科学基金

	10
	海南三株稀有放线菌的分离鉴定和活性成份的研究
	海南省自然科学基金

	11
	甘三酯分子在温度梯度场中定向迁移动力学及聚集态物性研究
	海南省自然科学基金

	12
	橡胶籽蛋白活性肽产品的开发与应用
	海南省自然科学基金

	13
	火龙果花活性成分及抗氧化活性的研究


	海南省自然科学基金

	14
	原生态椰子油在温度梯度场中结晶动力学研究
	海南省自然科学基金

	15
	用香蕉头制备糖、寡糖和蛋白质等研究
	教育厅高校科研项目(Hj200710)

	16
	海南省稀有放线菌的筛选及其抗菌活性
	海南省教育厅基金

	17
	印楝悬浮细胞培养合成印楝素的研究


	省教育厅

	18
	橡胶籽油环氧己烷化新型光固化树脂制备及应用开发研究
	省教育厅

	19
	南药系列产品合作研发(横向合作项目)
	白沙正生堂生物工程有限公司资助

	20
	高蛋白、低脂肪、低热值超细全营养黑米粉(横向合作项目)
	乐东龙头种养殖专业合作社

	21
	海口生物活性物质与功能食品重点实验室
	海口市重点项目

	22
	高生物利用度芦荟苷制备关键技术研究与中试生产


	海口市重点项目


四、获奖/鉴定成果

	序号
	成果名称
	奖励/鉴定部门

	1
	槟榔深加工关键技术研究及产业化开发
	海南省高校优秀科研成果奖一等奖

	2
	槟榔深加工关键技术研究及产业化开发
	海南省科学技术奖三等奖

	3
	橡胶籽蛋白活性肽产品的开发与应用
	海南省科技进步三等奖

	4
	食品安全危害检验及控制丛书
	海南省高等学校优秀科研成果二等奖

	5
	Optimization of Microwave-Assisted Extraction of Anti-Hepatotoxic Triterpenoid from Actinidia deliciosa Root and Its Comparison with Conventional Extraction Methods
	海南省自然科学优秀学术论文二等奖

	6
	椰壳制备木糖、低聚木糖与高比表面活性炭研究
	海南省科技进步一等奖

	7
	椰壳制备木糖、低聚木糖与高比表面活性炭研究
	第二届中国食品产业产学研创新发展高峰论坛优秀成果一等奖


五、代表性论文

	序号
	论文名称
	期刊杂志

	1
	Anti-hepatotoxic and anti-oxidant effects of extracts from Piper nigrum L. root. 
	African Journal of Biotechnology

	2
	Isothermal Crystallization kinetics of palm oil with additives
.
	Advance Journal of  Food Science and Technology


	3
	Avrami法研究微量添加剂对棕榈油的结晶动力学
	食品科学

	4
	椰子油在温度梯度场中定向结晶动力学研究
	食品科学

	5
	微生物发酵法消除植物蛋白质中抗营养因子的研究进展
	北方园艺

	6
	司盘85对棕榈油结晶过程动力学影响分析
  
	中国油脂

	7
	木瓜蛋白酶在离子液体双水相中的分配行为
	化工学报

	8
	槟榔油急性毒理试验及其自微乳特性研究
	中国粮油学报

	9
	PEG/(NH4)2SO4双水相相平衡数据的关联及木瓜蛋白酶在该体系中分配模型的建立
	现代食品科技

	10
	Study on the hypolipidemic function of the Areca Nut Oil
	Journal of Medicinal   Plants Research

	11
	酶法水解香/芭蕉根部球茎粉浆研究及动力学分析
	食品科学

	12
	参薯干粉中总还原糖含量的测定
	食品科技

	13
	参薯酶法水解条件优化与动力学分析
	食品科学

	14
	毛薯粉浆酶法水解的响应应法优化及其动力学研究
	食品科学


六、授权专利

	序号
	专利名称
	类别
	专利号

	1
	从椰子壳中制备D-木糖与木寡糖的方法
	发明专利
	ZL200610091436.1

	2
	从椰子硬壳酸水解液中分离提纯D-木糖与木寡糖的方法
	发明专利
	ZL200610093955.1

	3
	美容美体祛斑胶囊剂
	发明专利
	ZL 200510040752.1

	4
	一种可控温的油脂脱臭塔
	实用新型
	ZL 201020592177.2

	5
	高酸价油脂物理精炼脱酸塔
	实用新型
	ZL 201020588298. X

	6
	一种香精等弱极性化合物的水提取设备
	实用新型
	ZL 201120073145.6

	7
	一种连续式亚临界水管式反应设备
	实用新型
	ZL 201120096090.0

	8
	一种油脂结晶分提设备
	实用新型
	ZL 201120547967.3

	9
	一种甘油酯分子表面结晶分提设备
	实用新型
	ZL 201220024199.8

	10
	一种非等温的油脂结晶分提设备
	实用新型
	ZL 201220023909.5

	
	
	
	


七、新产品、新技术

  1、牛大力系列产品及其生产技术：
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牛大力超细破壁粉、牛大力茶、牛大力精片、牛大力清饮、牛大力薄荷糖、牛大力益智薄荷糖等。

  2、高蛋白、低脂肪、低热值超细全营养黑米粉及其系列产品。
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黑米稻种植基地                            冬交会上黑米系列产品展销现场
八、产业策划
海南特色槟榔深加工；椰子旅游系列食品开发；辣木旅游系列食品开发；

食品产业策划

×××深加工产业发展规划

×××加工产业策划

……
九、其他
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